
栄養部・給食事業部　理念

今年の
新就職の皆さん 栄養部・給食事業部　基本方針
心理士、薬剤師、看護師、

作業療法士、管理栄養士 ★患者様に満足して頂ける質の高い食事の提供

ケアメイトの総勢２２名 ★適切な治療食の提供により疾病の治癒・病状回復の促進

★患者様に応じた食事形態の提供により経管から経口へ

♪ 入院患者様個々の栄養評価を行い、個人に応じた食事を提供しています。

♪ 便秘症・低栄養の患者様にも対応しています。

♪ 必要に応じ随時、栄養補助食品の提供をおこないます。

♪ 栄養食事指導

食事療法の必要な入院患者様・外来患者様に栄養指導をおこなっています。

患者様に喜ばれる安心・安全な食事作りをめざす

経口流動食・経管流動食

どのような時代にも人のケアは人にしかできない。心のケアは心にしかできな
い。地域社会に貢献する、人に優しい施設を目指し上野病院は患者様により
快適な環境で医療福祉サービスの実践に取り組んでいます。

常に患者様と向き合い
患者様の立場に立ち
その場、その時に応じた

最良の医療サービスを提供する

←現場スタッフ(管
理栄養士・栄養士・調
理師・調理補助）

糖尿病食・腎臓病食・心臓病食・高血圧食・肝臓
病食・脂質異常症食潰瘍食・痛風食・貧血食・膵
臓病食・検査食・アレルギー食・その他

食種

一般治療食

流動食

特別治療食

常食・軟食

ペーストにするだけではな

く見た目の美しさも
大切にしています♪

栄養部・給食事業部



〒518-0823
三重県伊賀市四十九町2888

TEL 0595-21-5010

FAX 0595-21-5100

春満開御膳

●ちらし寿司
●西京漬
●茶碗蒸し
●菜の花のお浸し
●和菓子
●抹茶オレ

初夏の涼風御膳

●天ぷらの盛り合わせ
●冷やしうどん
●いなり寿司

●うざく
●ごま豆腐
●アイス

●ホットコーヒー

季節を感じるお食事の提供

ハンバーグランチセット

●チーズハンバーグデミグラスソー
スかけ

●海鮮カルパッチョ
●コーンスープ

●デザート
●コーヒー

～調理場の様子～

秋の味覚中華セット

●豚肉の中華風角煮
●エビ焼売のオレンジソースかけ
●海鮮サラダ
●キノコのおこわ
●松茸風味の中華スープ
●梅酒入りスイートポテト
●コーヒー


